= BEZGLUTENOWA
| BABKA .
DROZDZOWA

SKLADNIKI PRZYGOTOWANIE

1. Za pomoca tyzki doktadnie wymieszaj kasze
jaglana z woda, zeby nie byto posklejanych
grudek.

CIASTO DROZDZOWE

o 2 szklanki suchej kaszy jaglanej
¢ 1szklanka wody

e 7 gsuszonych drozdzy

o 3tyzkioleju

e 1/2 szklanki cukru

e pot banana

2. Dodaj pozostate sktadniki i zblenduj catosc.

3. Ostroznie przelej mase do formy (bedzie
rzadka).

4. Wstaw do piekarnika nagrzanego do 180 st. C
na ok. 40 minut (wierzch zacznie pekac).

5. Odstaw forme na bok do wystygniecia.
Dobrze opukaj forme, a nastepnie przykryj
talerzem i szybkim ruchem odwréé do goéry
dnem.

Smacznego!
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